
Semaine n° 30 Du 21/07/2025 au 27/07/2025

30
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

21-juil. 22-juil. 23-juil. 24-juil. 25-juil. 26-juil. 27-juil.

Entrée
Pâté de foie 

cornichon¹,²
Poireaux vinaigrette¹ Betteraves vinaigrette Melon³ Salade dauphinoise¹

Concombre 

vinaigrette
Salade Marco polo¹

Plat Lasagne Bolognaise Poulet Fermier Saucisses fumées¹,²
Langue de bœuf Sce 

Piquante¹

Filet de cabillaud 

créme de poivrons¹,²
Emincée de porc Pintade Rôtie
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DEJEUNER

A table ….

Laitue PDT Rissolées Lentilles Riz pilaf¹,² - Duo de carottes PDT noisettes

0 0 - - Poêlée bretonne¹,²,³ 0 0

Produit

Laitier
Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages

Dessert Nectarine*³ Abricot³ Banane Entremets pistache¹,² Pêche³ Ananas au sirop Paris Brest

Entrée
Velouté de 

Carottes¹,²,³
Potage de légumes Potage vermicelle Tapioca au lait¹,²

Velouté navets & 

Céleri
Potage de légumes Soupe à l'oignon¹

Plat
Filet de poisson 

meuniére¹,²
Cervelas

Croque Monsieur 

façon pain perdu
Œuf durs Toulouse grillée¹,²

Salade de Gésiers & 

PDT²
Assiette Anglaise¹

G
ar

ni
tu

re

G
ar

ni
tu

re

DINER

0 - 0 - Tomates provençales 0 0

Ratatouille¹,³
Haricot vert 

vinaigrette
Salade verte Brocolis vinaigrette - 0 Salade²,³

Produit

Laitier
Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages Fromages

Dessert Riz au lait¹,² Compote de fruit² Créme dessert café Petits suisses BIO² Yaourt fermier Liégeois Vanille Compote

«  Viande bovine, née, élevée et abattue en France » et « Viandes porcine, ovine et volaille élevées et abattues en France » 
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Selon les disponibilités des saisons et  fournisseurs, nous essayons d’orienter nos achats de matière 1er en local et en Bio (viandes, charcuteries, fromages, yaourts, légumes et fruits)


